Allergentabelle

® VORSPEISEN
1) Eier

2) Fisch

3erlei von der Kartoffel
3) Schaltentiere

Strudel / Espuma / Salat in Kartoffeldressing / Tomate

4) Milch
€ 10,90
5) Sellerie
6) Sesam
Tatar ML 2.0

7) ErdnUsse
Rinderfilet / Staudenselleriekaltschale /

'’
Rote Zwiebel / Kapernbeeren / o;

8) Glutenhaltiges Getreide
Q) Schalenfriichte

10) Senf

11) Weichtiere

Brot-& Kartoffelchip
€ 12,90

COOK

Inhaltsstoffe

12) Konservierungsstoff Pékelsalz ® SUPPE

13) Farbstoff

14) mit Antioxidationsmittel Rinderkraftbriihe mit Kréduterflddle und
15) mit Konservierungsstoff Griefznockerl zur Einlage

16) geschwadarzt €720

17) mit Geschmacksverstdrker

18) mit Stfsungsmittel Rhéner Bouillabaisse
19) mit Konservierungsmittel 3 erlei Fisch / Zitronenspalten / Fenchel /
20) geschwefelt Wurzelgemise / Tomate / Krduter

€ 6,90



e FISCH

Saibling / Zitrone / Fenchel /
Butterkartoffeln / Krauter
€ 18,90

Zander [/ confierte Fichten-Kartoffeln /

MalL

Schmortomaten [/ Kartoffelschaum

€ 19,20

COOK

® VEGETARISCH

Ravioli/ Krduter-Frischkdsefullung/
Schnittlauchdl/ bunte Blumenkohlréschen

€15,80

Ravioli / Spinat-Frischkdsefullung /
Salbeibutter / Zucchinigemise

€ 15,80

MalL



« WEISSWEIN 0,25l

2019er St. Valentin, Bacchus, fruchtig

Winzer Sommerach, Franken 520 €

2018er Selektion Dinnery, Silvaner, trocken

Winzer Sommerach, Franken 520 €

2019er Rendezvous, Weifzweincuvee

Weingut Weingut Otmar Zang, Franken 590 €

2019er Pinkfein Rotling, trocken

COOK

Weingut zur Schwane, Franken 590€

« ROTWEIN 0,25l

2018 Domina, halbtrocken
Weingut Otmar Zang, Franken 620 €

2018er together Red Rotweincuvee, feinfruchtig
Weingut Ruppert, Franken 6,50 €

2018er Spdtburgunder, trocken

Winzer Sommerach, Franken 720 €

Weine enthalten Sulfite

HAUPTGANG

Zarter Schweinebraten vom Biohof May
Junkershausen/ Bayerischkraut/ Semmelknédel/
eigene Jus

€ 19,50
e
©

=
Schnitzel ,Wiener Art“ vom Biohof May Junkershausen/ o ‘

Bratkartoffeln / Salat
€ 18,90

2erlei von Kalb
Roastbeef und Béckchen / Erbsenpiree
Schmortomate [/ reduzierte Jus

€ 24,90



* WEISSWEIN Flasche

2019er Familiengewdchs, Grauer Burgunder, trocken

Winzer Sommerach, Franken

2019er VDP Ortswein,, Silvaner, trocken

Weingut Otmar Zang, Franken

2018er VDP Ortswein, Riesling, trocken

Weingut Horst Sauer, Franken

« ROTWEIN Flasche

2015er Familiengewdchs CUVEE C.AB.

Winzer Sommerach, Franken

2018er Spdtburgunder, trocken
Weingut Rudi May, Franken

Weine enthalten Sulfite

2290€

2490 €

2690€

2690€

2790 €

O
O
O

|
©
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DESSERT

Sorbetvariation / Joghurt / Crumble / Friichte
€6,50

Creme Brilée / Sorbet der Saison /
Buttercrumble

€ 6,50

COOK

Beerenparfait/ Schokoladenmousse/
Pistazien-Karamelleis

€6,90

Variation von Schokolade / Zwetschge und Kirsche/
Sorbet von der Schwarzkirsche/ Schokobrownie /
Galets von Schokolade /| Karamellisierte Wallnisse

€9,90

Kdseauswahl / Feigensenf /
Nisse/ Frichte

€750



Menu

3erlei von der Kartoffel
Strudel / Espuma /
Salat in Kartoffeldressing / Tomate

Rhoéner Bouillabaisse

3erlei Fisch / Zitronenspalten / Fenchel /

Wourzelgemise / Tomate / Krduter

Zarter Ricken vom heimischen Reh
glacierte Zwetschgen / Steinpilze a la Creme /

Kartoffelgratin

Creme Brilee

Sorbet der Saison / Buttercrumble

3 - Gdnge p. P.: 42,50
VSP [ HG / DESSERT

4 - Gdnge p P.: 47,90
VSP [ SUPPE / HG / DESSERT

MalL

COOK

Unsere Herbst Karte

Cremesuppe von Waldpilzen
mit Krdutercroutons zur Einlage

€ 6,50

Waldboden

Siilze vom Krdutersaitling/ Creme vom Champignon/
Salat vom Austernpilz/ feine Krduter/ griines Ol

€ 12,90

MalL

Linguine mit Paprika-Tomatenragout und Fetakdse

COOK

€ 16,90

Schweinefilet / Kirbis-Rahmgemduse / Bandnudeln

€ 21,50

Rumpsteak unter der Krdutersaitlingkruste/
sautierten Kirbis / Rosmarien-Kartoffelkrapfen

€ 26,90

Zarter Rehrlicken / glacierte Zwetschgen /

gebratenem Kiirbis / Kartoffelgratin

€ 28,90



